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VITA - Da sempre la famiglia Adami colti-
va uva nella zona del Soave, ma & solamente
dal 2004, con I'entrata in azienda della terza
generazione rappresentata da Andrea, Mar-

tina e Giulia, coadiuvati dal padre Angelo,
che ha avuto inizio il percorso della produ-
zione in proprio. Dopo alcuni anni di rodag- |
glo, oggi possiamo tranquillamente dire che
1 duro lavoro ha portato i suoi frutti, e Cor-
te Adami si conferma una delle realta pit vi-
vaci del territorio.

_ VIGNE - T vigneti aziendali giacciono divi-
si in diversi corpi sparsi nella zona del Soa-
ve. L’appezzamento principale di 10 ettari
si trova in collina a Castelcerino, circondato
totalmente da boschi a circa 350 metri di al-
titudine. Qui I'uva garganega, affiancata dal
trebbiano, viene coltivata ancora totalmen-
1e a pergola. Le uve per la produzione dei vi-
ni rossi provengono invece dalla fattoria di
monte Mezzo, dove si possono vedere anche
vigne con quasi mezzo secolo di vita.

_VINI- Sicuramente da provare il Soave (I,
Cimalta 2017 (O 9.000 bt; 9€), un vino mol-
to territoriale; all'assaggio ‘si rivela minera-
le e fresco, con note di erbe di campo e fieno
gl na§04 Particolarmente intrigante il Soave

up. Vigna della Corte 2016 Brnmizg
(© 6.600 bt; 10 €): figlo di una vendemmia
tardiva, sosta in acciaio sui lieviti per sei me-
si; ¢io contribuisce a donare sentori di frut-
ta matura ed esotica al naso, mentre in boc-
ca ha un ottimo equilibrio tra la morbidezza
e la sapidita. Tra i rossi segnaliamo il Val-
policella Sup. 2016 (@ 25.000 bt; 12 €): le
uve subiscono un brevissimo appassimen-
to che dona rotondita e struttura al palato,
mentre al naso si sentono profumi di mara-
sca e una bella speziatura. L'assaggio dell’A-
marone Della Valpolicella 2014 (@ 8.000 bt;
34-€) rivela ancora un tannino esuberante, ma

ben equilibrato.

FERTILIZZANTI letame, organo-minerali

FITOFARMACI di sintesi, rame e zolfo
DISERBO chimico, sfaldo
LIEVITI selezionati

UVE 100% di proprieta
CERTIFICAZIONE nessuna certificazione

VINI

D'ITALIA

Corte Adami

via CirconvaLLAZIONE ALpo Moro, 32
37038 Soave [VR]

TeL. 0456190218
www.corteadami.it

VENDITA DIRETTA

VISITA SU PRENOTAZIONE
PRODUZIONE ANNUA 100.000 bottiglie
ETTARI VITATI 38,00

AZIENDA SOSTENIBILE

Nata da poco pitt di un decennio, Corte
Adami fa capo ad una famiglia legata da
molte generazioni alla viticoltura di questo
territorio, posto nella pianura a ovest
dell'abitato di Soave circondato da vigne e
con le colline a due passi. La proprieta si

sviluppa su pill appezzamenti ricompresi da
entrambe le principali denominazioni della
zona: bianchi a base garganega e rossi
della Valpolicella che trovano sintesi in una
produzione a dir poco affidabile,
stilisticamente contraddistinta dall’'opulenza
fruttata e dalla piacevolezza di beva. Il
Soave Vigna della Corte "16 proviene dalla
zona di Castelcerino, dove il basalto lascia
spazio al tufo. Al naso si colgono i profumi
di frutto giallo maturo, ampliati da note
esotiche e di frutta secca, la bocca colpisce
per la spiccata sapidita trovando
bilanciamento nella pienezza del sorso. Sul
fronte dei rossi apprezziamo I'’Amarone
che, a dispetto della difficile vendemmia
2014, si snoda con vivacita aromatica,
accompagnata da corpo solido e croccante.

@ Amarone della Vaipolicella 14 996
O Soave "17 b
© Soave Cl. Cimalta 17 9o
O Soave Sup. V. della Corte 16 993
@ Valpolicella Sup. '16 23
@ Valpolicella Sup. Ripasso '15 94
© Amarone della Valpolicella '12 X6
O Soave '16 9 2*
O Soave Cl. Cimalta '16 92+
O Soave Decennale '15 X3
O Soave V. della Corte 15 99 3
O Soave V. della Corte *14 X3
O Soave V. della Corte 13 @3
@ Valpolicella Sup. '14 3
@ Valpolicella Sup. 13 993
@ Valpolicella Sup. Ripasso '14 93
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Societa Agricola Vitivinicola Proprietario: Andrea Adami
i Enologo: Paolo Grigolli
CORTE ADAMI Corte Adami o oy 2y
[ 37038, circonvallazione Aldo Moro 32; Agronomo: Angelo Adami
tel. 045/6190218 - fax 045/6190218 ~ Ettarivitati:3g
Via Circonvallazione La filosofia aziendale & quella dell’agricoltura sostenibile e, in particolare, del concetto di info@corteadami.it Dal 2004 i figli Andrea, Martina e Giulia, con il supporto del padre Angelo e del nonno
Aldo Moro, 32 minimo intervento. Il Cimalta 2017 apre floreale con tonalita bianche e agrumate. Ampio e www.corteadami.it Gaetano, decidono di vinificare in praprio. Delle uve provenienti dai 38 ettari di proprieta
?_::303 S‘:"ig’:) fresco in bocca dove scorre pulito verso un finale di tutto rispetto con ritorno di frutta gialla e smE tra la zona di Soave e la Valpolicella a oggi ne viene imbottigliata solo una parte, cosi da
info@‘zn;da:nm grafite. Il Vigna della Corte 2016 ha un approccio olfattivo piti complesso con toni fruttati gial- puntare dritti alla qualita senza “assilli” quantitativi.
www.corteadami.it li e note tropicali. Bocca rotonda di discreta ampiezza con complessita confermata. Elegante, Docg
O T e G R 0 T500w
201p4 che neces,sita ancora di un po’ ditem 'o * " BN BecieidiSeave 1014 (17 $ 4000 WD) T
¢ e %%  Soave Superiore Vigna della Corte ? (ha 3 16.000 () 2016 (G.B.) 88
 Soave Superiore Docg Vigna delIaCorte 2016 T kkkk = §<=:‘Toiﬂ Doc
~ Valpolicella Ripasso Doc Superiore 2015 *hkkxk B § § end *%  Soave!(ha27 170.0003B) o ) i 2017 (G.B.) 86
Soave Doc Classico Cimalta 2017 *hkkk 4 B €810 :: §°ave ﬁl;ssmo C';“’::ta :IF(‘Ta UL 92(:)0105!3 9 2017(G.B.) 86
T = o owoER oave ecennale Non Filtrato
Valpolicella Doc Superiore 2016 *kkk B § ¥ cu3 (ha 3 § 900 magnum BC)
7Ap@'gge_dfeilrlra_|_v_glgolvicel_lga Docg 2014 i *** l“" §€ 3133 *%  Valpolicella Ribasso Superiore ¥(ha 10 i 15.000 WD) 2015(G.B.) 86
— m— . - . " e * % Valpolicella Superiore ¥ (ha 10 # 25.000 WC) 2016 (G.B.) 86
Bottiglie: 150.000 Vitigni: Garganega, Trebbiano di Soave, Corvina, Rondinella, Corvinone
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AMARONE DELLA VALPOLICELLA VALPOLICELLA

Amarone della Valpolicella Valpolicella
LR a € Amarone della Valpolicella Superiore
LA GUIDA VINI
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Corte Adami Corte Adami
SOAVE CIMALTA

Associazione Italiana Sommelier Soave Soave
Soave Classico
2017 2017

Corte Adami Corte Adami
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VALPOLICELLA RIPASSO

Valpolicella Ripasso
Superiore

2015
Corte Adami
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